Menu Confortable

Apéritif

TRYF 47

Amuse-bouche
TIa—RXA7T—va

Vichyssoise de Macrophylle froid
REDT 4 ¥V T—=R

Saumon fumé mi-cuit “Stella Maris”
B RE—I LY —FEVI—Faf “RTI<YRA

Canard “GINGAMO” r6ti sauce champigon
souT 4 HOESY—AT
ou FT2iZ
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise
(supplément de ¥2,800)
FER7 4 LRORT L Y —R « RV RL—R (+92,800)

Nage de pastéque et glace au sel
AAHDF =V a HOTART V) —=LBHRAT

Café biologique et mignardises
F—H=vyya—e—LET

8,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDEEY AV LY FOUA U RTY VT

5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
d travers son approche des saisons.

M H e = 7WADA VAL — 3 TR T 5
BEPEA=Z2—TITENET

23,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDEREY AV LY bDTA U RTY VT

14,000

Sivous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prix incluant la taxe d la consommation et les frais de service
BHITTLAF—BHEBEHZE. RZ Y 7E TBRIBRIZBH LT TEW,
BHUTIEY —T 4 AP L HEBRPAEENTEY 7.

Menu Harmonie

Apeéritif
TRYVT4T

Amuse-bouche
TIa—RART7—a

Créme de mais frais
LOLAZLOBRR—T

Assiette de [égumes, image jardin de MONET
FZMOLR TXROREREA A—TLT

ISAKI grillé, sauce bouillabasse
AYFDTVT V=R« TAPXR—2

Canard “GINGAMO” riti sauce champigon
HBouT 4 HOEDY—AT
ouw FliX
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise

(supplément de ¥2,000)
FEER7 4 LRDERT L Y —R « RV RL—X (+92,000)

Nage de pastéque et glace au sel
AALADF =2 WOTARI V) —LZIRAT

Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—L/NgT

12,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZADELEY AV ZEL I FOUA U RTY VT

8,000



