Menu Agréable

Apéritif

TRYVT 4T

Appetizer

T3Ia—RXA7T—a

Gaspacho de pastéque
AA FADH AINF 3

Marinated fresh fish

grilled eggplant puree and tomato consomme
RADTY R BEFROE2L L P FDI VY LT

Steamed sea bass with red wine sauce
AAXXDT 7 =)V FKIA DV —AT

Roasted lamb and its sauce
HEDu—R | ZOT 2 bk

Kikai island ice cream
BRGTA R

Lemon tart and olive oil sherbet
LEVDANLE FIV—TFANDINREHRZT

Organic coffee and small sweets

F—H=yr7a—e—L/hiEf

15,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHEIZEDREY AV EL Y FOTAL v RTY VT

9,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
a travers son approche des saisons.

il WL = TWADA VAL — 3 VTHRET S
BEPEA=Z2—-TIINET

31,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZADEEY LAYV LY bOTA v RTY VT

18,000

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prix incluant la taxe d la consommation et les frais de service
BHMICTLAF—BHEBEHE. ZRZ Y 7ETBRIBIZBH LT TEW,
BHUTIEY — T 4 AP EHEBRPEENTBY 7,

Menu Dégustation
Apeéritif
TRVT 4T

Appetizer

T3Ia—RXA7T—a

Cold potato and peach soup
ko 42V T—=X

Tuna and eggplant Mille-feuilles
RTODFRHLFADINT 4 —2

Western crayfish gratin with sabayon sauce
BIEWET I NT A ADTF Ry V=AY T 743

Stufffed scorpion fish with bouillabasse sauce
AYIADT 7Ny — V=R TAFXR—=A

Young rabbit meat pie and its sauce (for 2person)
HFodXFO by —nL bk ZOTva iz (BTAKR2H)

Kikai island ice cream
BRGTA R

Peach dessert “tambal elysee” style and candy art
kD& VY B il & I

Organic coffee and small sweets

F—H=y7a—e—E/hEgEr

21,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZADELEY LAV ZEL Y FOUA U RTY VT

12,000



