Menu Agréable

Apéritif

TRYF AT

Amuse-bouche
FTIa—RT—a

Soupe d’artichaut froid
F—F 4 F IS ORBA—F

Mille-feuilles de thon rouge et d aubergines
A<wr/mlFROINT 4 —2

ISAKI grillé, beurre d"anchois et écume de fenouil
APXDTILT T=NEvaTeT7IL2DTHF 2l

Canard r6ti, sauce champigon
o 4 HEOESHY—AT

Glace au ile de “KIKAI"
HERETA A

Flanc patssiér et cerises flambée
TIUNRTAYE FzV=DT T NEHRAT

Café biologique et mignardises
F—H=vra—e—&/hkET

15,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHEIZEDREY AV EL Y FOTAL v RTY VT

9,000

Menu Dégustation

Apeéritif

TRVT 4T

Langoustine mariné d la vanille
FUVITART 4 —=XDRY X R=FDEFYT

Menu Chef Soupe de melon froid
HRRA B DR —T
Menu proposé par le grand chef YOSHINO , _
et le chef de cuisine SAKAMOTO. Terrine a?z [aperec?i et foze gras
grice aux ingrédients sélectionnés, oy RLTAT 7707V =X
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino

: : Beignet de congre fumé, sauce port
a travers son approche des saisons. g gre fume, P

FERL L =R TOR—=T VY—Z « FIL |

Wi SRy = TRADA AL L~ 3 LTRSS AMADAIL” en écailles, sauce fruit de la passion
BEPEAZ2=TIT0ET TYHA DR Ny L a v TN—YDY—RT

31,000 Pigeon Landes 16ti, sauce son jus léger
7V REROTT 4 B RIFEY —R LI

Glace au ile de “KIKAI"

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets. HRETA A
BHEIZADEEY LAYV LY bOTA v RTY VT
Reconstitution a Pifia Colada
18,000 Foxas5—&0Fk—1L

Café biologique et mignardises
F—=H=y 7 a—t—L/hEs

21,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande. BRECEDELY AV L7 FOTIA v RTY T
Notre prix incluant la taxe d la consommation et les frais de service
BHIET LAX—BHDBEME. 2Ly 7 ETBEBITBH LT TS,
SR —T 4 AR EHEBAEENTEY 7,

12,000



