Menu Confortable

Apéritif

TRYTFT 4T

Amuse-bouche
TIa—RA7T—va

Créme de chou-fleur
AVTZ7I—=DHRE—=T 2

Noix de saint-jacques poélées, sauce émulsion de cidre

REATORTL T — RVJaAM

Agneau r6ti en persillade aux noix
HFEDT =2k IV IDNATY— FELT
ou Fici
Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
(supplément de ¥2,500)
EEE7 4 VRORT L RKUA VY — R (+%2,500)

Kouing-aman
compote de pommes et glace au caramel
IA==T= VrIADAYR-bEFXxTALTA R

Café biologique et mignardises
F—=H=yra—e—L/NET

7,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZAEDEEY AV LI FOTA Y RTY VT
5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.

grdce aux ingrédients sélectionnés,

retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino

d travers son approche des saisons.

i 9L S = THREDA Y AEL—3 3 TR T 5
BEPEA=Za2—TIIWNET

20,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BEHIZADELEY AV ZEL Y bDTA L RTY VT

12,000

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHET LAX—RHEBEME, ZEy 7 ETBRURITBIF LT TS,
SHUTIY — T 4 AP EHEBPEENTEY 7,

Menu Harmonie

Apéritif

TRYVT 47T

Amuse-bouche
TIa—RAT—a

Créme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—=alDARA—T T F— /AT

Tartelette au “BUR] "sauce ravigote
BTZVDENVELY b V=R +TFT 4Ty |

Saumon fumé mi-cuit “Stella Maris”
B RAE—FILEY—FVI—Fa( “XTFI<YR@A”

Agneau r6ti en persillade aux noix
fFEDTU—ZF A IDRNLT Y — FELT
ou Eizix
Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
(supplément de ¥1,800)

EEA7 4 LRORT L KT A VY — R (+41,800)

Kouing-aman
compote de pommes et glace au caramel
JA=—T=y VoIdDaAvR—rEeXXTANLTA R

Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—L/hET

10,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRBLZEDELEY AV LY FOTA U RTY VT
7,000



