Menu Confortable

Apéritif
TNVT 4T

Amuse-bouche
TIa—RA7T—Ta

Creme a la Crécy
ANBDRE—T a

Saumon _fumé mi-cuit “Stella Maris”
BLAE—I LEY—FVI—Fad “RTT<Y AW

Carré d'agneau réti avec ragout de gigot d'agneau
FEOTHRNOu—R b BAD T 77— &I
ou Flki
Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
(supplément de ¥2,500)
EEDT7 4 LRORT L KT A VY — R (+92,500)

Terrine de chocolat chaud
accompagné de fruit du moment
HAVWFY =X 335 HOTL—VRL

Café biologique et mignardises
A—=H=y 7 a—b—L/hgET

7,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZGEDREY AV ZEL Y FOTAL U RTY VT
5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
d travers son approche des saisons.

i 9L S = THRAEDA VAEL—Y 3 TR T S
BEPEA=Za2—TIIWNET

20,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BEHIZADELEY AV ZEL Y bDTA L RTY VT

12,000

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHET LAX—RHEBEME. Z&y 7 ETBRURTBP LT RS,
SHUTIY —T 4 AR L HBBDBEENTBY £,

Menu Harmonie

Apéritif
TRYVT 4T

Amuse-bouche
T7Ia—RA7—a

Créme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—=alDARA—T T F— /AT

Assiette de légumes, image jardin de MONET
OB TXOREREA A=V LT

Filet de daurade grillée, servi a Bouillon de champignon
BEOZV T a0 7,43 LT

Carré d'agneau r6ti avec ragout de gigot d'agneau
HFEDOERDu—R b BRADZ 7 —&Ikic
ou Eici
Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
(supplément de ¥1,800)
EEE7 4 VRORT L KT A VY — R (+%1,800)

Terrine de chocolat chaud
accompagné de fruit du moment

HAWTY—XTaa7 (O7N—Yki
Café biologique et mignardises
A—=H=y7a—e—L/INET

9,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDELEY AV =L DU RTY VT
7,000



