Menu Agréable

Apéritif
TRYFA 7

Amuse-bouche
TIa—RAT7—a

Créme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—=alDRA—=T HhTF—/HALT

Menu Chef

Fumé de bonite
feuille de gelée d’orange avec purée de” SHUNGIKU
HIFOMWEE AL TVOY—hEfEDET FHPOE 2 L &I

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino

Filet de daurade grillée, servi a Bouillon de champignon ‘ .
d travers son approche des saisons.

HIROZ VT £/a0743av e IHEic

i HW e = 7WADA VAL — 3 LTS 5

Canard “GINGAMO "réti,sauce au vin rouge et cassis
g g g BEPEA=Z2—TIZTINET

PHED O —Z2 b BT ADEFEDIRTIA VY —R
Glace au ile de “KIKAI” 27,000
BRETA A

‘Surprise "robe de poire
HROY an 7Y —X

Café biologique et mignardises
A==y 7 a—e—L/INgEF

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDELEY AV ZRBL T FOTIARTI VT
16,000

13,500

Sivous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BEBIZEDEEY LAV ZEBL I FOIARTY VT
9,000

Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHIZTLLAX—BHEBEMHT. AZy 7ETBRBIZBH LT FTEN,
SHUZIT—T 4 RB LGRS EENTB £ T,

Menu Dégustation

Apéritif
TRYVT4T

Cocktail d oursin
T=DHTT I

Velouté de cépes facon cappuccino
Y TEDOIN—T AT F— /LT

Tartare de thon rouge et d aubergines avec caviar
2Rl FRDENENF X ETIRA

Terrine de langustine et de ris de veau
FRTELY - R Ud—DT V=X Y—RALERY

“KUE” & la bonne femme
JITDRX « 77 LA

Céte de veau de lait 1itie
assortiment de [égumes selon marché
AN E AR FDOUT 4 AT 2P HDBREBA

Glace au ile de “KIKAI"
AT A A

Crépe aux marron a [‘aumdniére
EOFE=T—)L

Café biologique et mignardises
A—H=y7a—e—L/hgET

18,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZGDEREY AV 2RV bDTARTY VT
11,000



