Menu nouvel an
~AERFLRFFINA = 2 —~
Apéritif
TRVT AT
Amuse-bouche
T7Ia—RT7—va
Laitances meuniére, Velouté de topinambour
HfDL=TNV FEF LV T—NLOTNL—T
Carpaccio de sanglier sauce raifort
AT DANNYFa V=R« LT F—)b
Pressé de foie gras et céleri-rave
7x77Z7EMEuYo7Lyk
“AMADAI” a la vapeur sauce navet
TREADT 7 T = HTDY—2A
Entrecote grillée, sauce au vin rouge
b —2D 7V RIAL Y =R

Glace au ils de “KIKAI”
BERETA R

Tiramisu en surprise
TATIADY aVTY—R
Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—E/NET
18,500

Menu Chef

Apéritif
TRYT 4T

Crabe de“ZUWAI" en gelée avec caviar
RIAHF =D 2 LT FX ETIRZ

Bouillon de faisan et sa garniture
FTOTA IANT BROF ¥ XY WUHRL T T
Carpaccio de sanglier sauce raifort
ATV DANINRYyFa V=R« LT F—)b
Terrine de choux_frisé aux truffes et foie gras
FVRALFXARY, TxT7 77, BbVaT7DTY—X

Fricassé de homard et ormeau
F=—nNETTEDT7Y Ayt
Tourte de gibier
YEZO by — b
Glace au ils de “KIKAI”
BHRETA R
Tiramisu en surprise
TATIADY 2 NVT Y —X
Café biologique et mignardises
A==y a—e—L/NGEF
29,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets. BRBIZADEEY A TELY ROTAYRTY LY

BRHEUZAEDEEY AV ZRBL Y FOUA U RT I VT

11,000

16,000

St vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHIZTULAX—BHEBFMHIT. ZZy 7 ETBRURITBH LT T,
SR —T 4 AR L HBBAEENTBY £7.




