Menu Agréable

Apéritif
TRYT 4T

Amuse-bouche
TIa—RAT—a

Bavarois de chévre
HYFDAY7ray

Velouté d’oignons nouveaux
HERZEDYNL—T

Entrée du jour
A H DR

Saumon fumé mi-cuit “Stella Maris”
BLAE—=I LEY—FVI—Fad “RTT<Y AW

Agneau en croute(pour 2 personnes)
HED A WA (BZAER)
ou ik
Joue de beeuf mijotée au vin rouge, matignon de légumes
FRBRDRT A FiAFH AP RBEREZE LDET

Avant-dessert
T vTE—I

Terrine d agrume, sauce verveine au genievre
HEHOT Y =X Tz AR—=XDY =R Vv eHFbLET

Café biologique et mignardises
F—=H=y 7 a—e—L/NGEF
12,100

Vin Dégustation 8,500
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDEEY AV LY DTS v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
FHZT LAF—HBH BRI A%y 7 ETBRURITBH LT TFEN,
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service

SHITFY =T 4 AR EHEBAEENTEY 7,



Menu Dégustation

Apéritif
TRYVT4T

Amuse-bouche
TIa—RAT—Ta

Bavarois de chévre
HYFOAY7ray

Potage de petits pois a [estragon
JY =Y E—RAORZ—=Y a2 TA KT I UK

Pressé de congre et foie gras
REETFTTIZDOT Lk

Poché d’asperges blanches a ["orange, sauce mousseline
FIA DTANRGHADRY = FLYVDEY V—=AL—RY =X

“MANAGATSVO grillé avec calmar et “SANSAI”
*FHIFOTV T IREREALALT

Ris de veau sauté, sauce chorizo
YeReTr—DVT FaYJDJ—A
ou FliZ
Tourte de lapereau avec son jus a la sarriette
(pour 2 personnes)
fFUIHFOby—n bt VY bOFLY 2 LT (BTAER)

Avant-dessert
T TN

Surprise rouge accompagnée d une glace a la pistache
KOT 2V T =R EREFADT T AR

Café biologique et mignardises
F—H=yr7a—e—&/NgETY

18,200
Vin Dégustation 11,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZADEEY AV LY bDTA v a—2R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
FHZT LAF—HBH BRI AZ Y 7 ETBRURITBH LT TFEN,
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service

SHITFY =T 4 AR EHEBAEENTEY 7,



Menu Chef
Apéritif
TRYT AT

“HAMAGURI  avec algues et créme de citron
TAYOEY zfbETN~TY JL—A F T buy

Gelée de caviar et coulis de cresson
FxETOBY —HT LV vDs—Y—

Pressé de congre et foie gras
REETATTIDOT Lk

Salade de homard bleu et asperges blanches
AR —=NTN—LHRTA VT ARG HAOYZ X

Morilles et chou de printemps braisé, créme de morilles
BY —2HLEFXYXYOTLE JL—AREY—2

Beignet de filet de”AMADAI” et ses écailles en croustillantes
sauce émulsionnée de la jus de palourde
TeHZA D= TH YOOI E LT

Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
74 VRHORT L RIAL Y —R
ou Flkix
Céte de veau de lait rotie, assortiment de léqumes selon marché (pour 2 personnes)
B EARAMFEOTT 4 =AY = h b OBRRZ (B AR
ou Flki
Pigeonneau en créute de sel arome de vanille (pour 2 personnes)
DT> « 7=t « K+ ®V T7y=—aD&F) ZHEDETE AR

Avant-dessert
T vTrke—1

Boule de chocolat,sauce chocolat
FaalL—hrOR— V=R 325

Café biologique et mignardises
F—=H=y7a—t—L/hgEs

24,200

Vin Dégustation 14,500
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREIZADELY AV L7 bDTYA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BHIZTLAX=BHLBEHE. AZy 7 TBXURICBH LT TSIV,
Notre prix incluant la taxe d la consommation et les frais de service

SHUZIZY — T 4 R EHBRBPEENTEY £7



