Menu Agréable

Apéritif
7Y 5T

Amuse-bouche
TIa—RAT—a

Bavarois de chévre
YXxornyruay

Gratin de crabe ' SEIKO” et sa creme au sabayon
A AEDTFE NI VY =R

Entrée du jour
A H DR

‘SAWARA "poélé, émulsionnée de la pomme et fromage bleu

HVUZORIL VodDTIanryvay IN—F—ADALVT LTV

Canard “GINGAMO"r6ti, sauce au vin rouge et cassis
BEOBT—2 F AT RADEFEBZHRTA VY —R

ou ik
Joue de beeuf mijotée au vin rouge, matignon de léqumes
FRBFHORT A L ZAA PP RBERZE LDET

Avant-dessert
T TRV

Tarte au citron
LEVDAIL B

Café biologique et mignardises
F—H=yr7a—e—&/NgEr

¥10,000

Vin Dégustation ¥7,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREEICAEDEEY AV ZEL S bOTA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BHIEZTLAX=BHLBEHE. AZy 7 TBXURICBH LT TSIV,
Service et TV.A supplémentaires seront ajoutés.
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Menu Spécial

NNVENED v e

Apéritif
TRYT 4T
Amuse-bouche
TIa—RA7—a

Bavarois de chévre
YEXxonNgruay

Velouté d’artichaut et topinambour
T—T4Fa—r L EFUT—NDIN—T

Gratin de crabe ' SEIKO” et sa créme au sabayon
A aEDTF 5y FALIVY—R

Terrine de choux frisé aux truffes et foie gras
FIRAFXRY, 72777, B aTgo7)—X

AMADAI” a la vapeur sauce navet
TREADT 7T = ATDY—A

Entrecite grillée, sauce au vin rouge
HEFe =207V T RIAL Y —2R
ou Flkix
Tourte de gibier (pour 2 personnes)
VEZO by = b (B

Avant-dessert
T Tk —L

Surprise rouge
BT a7y —x

Café biologique et mignardises
F—H=y7a—e—&/NgET

¥15,000
Vin Dégustation ¥9,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZADEEY AV LY bDTA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
FHZT LAF =B BRI A2y 7 ETBRURITBH LT TFEN,
Service et TV.A supplémentaires seront ajoutés.
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Menu Chef

Apéritif
TRYVT 4T

Gratin de crabe ' SEIKO” et sa créeme au sabayon
A EDTFEY AT VY =R

Salade de homard bleu avec caviar,interprétation moderne
F<—=NTN—=DYZZHINT FX ETRZ

Bouillon de faisan et sa garniture
FODTAIHNT BEDF v XY WUHE T FIV

Terrine de choux frisé aux truffes et foie gras
FIRAFXRY, 73777, BV aTdo7)—X

Ragout des escargots et lapereau
IRAANT LU XFDT T —

Pochié de “KUE” cuit au lait et au caviar
JZTDINITHRYz FXETIRZ

Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
M7 4 VRORT L RYA Y —R

ou Flix

Viande du jour

A HDBPFEE
ou Fhkix

Col-vert en cocotte au vin rouge a la rouennaise (pour 2 personnes)
(supplément de ¥2,000)
INR—BOIaY b FKIAVEL A—T VEEB A
(+92,000)

Avant-dessert
T UvTE—

L’Opera blanche
HOWARZ

Café biologique et mignardises
F—=H=y 7 a—e—L/NGEF

¥20,000

Vin Dégustation ¥12,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREIZADELY AV L7 bDTYA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BHEZTLAX—BHDBEME. A4y 7 ETBXCBH LM TSV,
Service et TV.A supplémentaires seront ajoutés.
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