Menu Agréable

Apéritif
7Y 5T

Amuse-bouche
TIa—RAT—a

Bavarois de chévre
YXxornyruay

Coquilles Saint-Jacques, sauce émulsion de cidre
iz E 2 — ROV

Entrée du jour
A H DR

Filet de bar cuire da la vapeur, sauce vin blanc
AXXDT 7T =N V=R T7 o TF

Canard “GINGAMO "16ti, sauce au vin rouge et cassis
OO —2 N HLRADOEDZRTA VY —R

ou ik
Joue de beeuf mijotée au vin rouge, matignon de légumes
BRBHDORT A L EAH AFERPRBE R 2L L DOET

Avant-dessert
T Tk —L

Créme de praliné et glace au Tonkafé
T7ZIRTV—=LE AT 2DTART Y —A

Café biologique et mignardises
F—=H=y 7 a—e—L/NGEF

¥10,000

Vin Dégustation ¥7,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREEICEDEEY AV ZEL Y FOTA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
FHZT LAF—HBH BRI AZ Y 7 ETBRURITBH LT TFEN,
Service et TV.A supplémentaires seront ajoutés.
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Menu Spécial
NNVENEY TP
Apéritif
TRYF AT

Amuse-bouche
TIa—RAX7—va

Bavarois de chévre
YEXxonNgruay

Coquilles Saint-Jacques, sauce émulsion de cidre
JAl RYA = Bl N 1 S

Velouté de cépes fagcon cappuccino
Y TEDOUN—T AT F— /LT

PA4té en croiite “Stella Maris”
NRF e T e IJh—bF ATTFT<YR

AMADAI” a la vapeur sauce navet
TREADT 7 T—=I ATDY—A

Entrecite grillée, sauce au roquefort
i n—2D7V T Y—=Ruy 77 1—N
ou Flkix
Tourte de canard (pour 2 personnes)

D kv —L b (BAER)

Avant-dessert
T TRV

Ensemble poire
HROT TN

Café biologique et mignardises
F—H=vy 7 a—e—L/hEY
¥15,000
Vin Dégustation ¥9,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDELEY AV LI bODTYA =R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BT LA E—RH B BRI, 2Ky 7 £ TRABICBH LI RS0,
Service et TV.A supplémentaires seront ajoutés.
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Menu Chef
Apéritif
TRYT AT

Cocktail de homard bleu
== TN—DH 7T

Bavarois de chévre
YEXonyruy

Pressé de congre et foie gras
REETATTIDOT Lk

Fricassée de bulots aux artichauts
VITRET—T 4 Fa—rDT7V vk

Ragout des escargots et lapereau
IRANT LT FDT T —

Poché de “HATA" cuit au lait et au caviar
NEDINITRYz FXETIRAZ

Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
MEZALVRORT L RIA YV —R
ou FEiZ
Viande du jour
AHDBRFHEE
ou FEX

Pigeonneau de Bresse en vessie(pour 2 personnes)
(supplément de ¥2,000)

T L RABEFBDOT = v 3 —a (B = AkE)
(+%2,000)

Avant-dessert
TI7 v Trt—

Assiette de “Rose "accompagné de glace au caramel
BEIZHANI TETE—L x5 ALTA REHIT

Café biologique et mignardises
F—=H=y7a—t—L/hgEs

¥20,000

Vin Dégustation ¥12,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREIZADELY AV L7 bDTYA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BHIZTLAX=BHLBEHE. AZy 7 TBXURICBH LT TSIV,
Service et TV.A supplémentaires seront ajoutés.
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