Menu Michelin
Va7 VUEAT S A = a—

Apéritif
TRVT 4T

Amuse-bouche
TIa—RAT7T—Ta

Creme de chdtaigne fagon cappuccino
VxT—=aRDR—T HTF— T

Assiette de légumes, image jardin de MONET
ZHIOBRE TRDEREEA A—T LT

‘SAWARA "poélé avec chou de chine braise,sauce beurre blanc au salsifis
PUSORILEARDTLE IRIDT—NLT T

Céte de cochon au feu de bois,sauce créme de moutarde da la normande
Ko —ZADREEE VY —R« JL—Ah+ h—ZLK JL=<rT 41—

Glace au ils de “KIKAI”
HRET A A

Terrine de chocolat chaud variété de fraise
RrnwrY—Xvaad A FIoYyrYz—rav

Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—L/NgEF

Menu nouvel an
~ AR A = 2~
Apéritif
TRVT 4T
Amuse-bouche
T7Ia—RT7—va
Laitances meuniére, Velouté de topinambour
HfDL=TNV FEFVT—NDINL—T
Carpaccio de sanglier sauce raifort
ATV DANNRYFa V=R« LT F—)

Pressé de foie gras et céleri-rave

7x77Z7EMEuYo7Lyk
“AMADAI” a la vapeur sauce navet
TREADT 7 T = HTDY—2A
Entrecote grillée, sauce au vin rouge

b —2D 7V RIAL V=R
Glace au ils de “KIKAI”
HRET AR
Tiramisu en surprise
TATIADY aVTY—R
Café biologique et mignardises
F—=H=vy7a—e—L/hgEF

9,800 18,500
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets. La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZAEDEEY AV LY bOTUA Vv RTY VT BRHEZADELEY LAV ZRL Y FOTA v RTY VT
7,000 11,000

Sivous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHIZTULAX—BHEBFMHIT. ZZy 7 ETBRURITBH LT T,
SR —T 4 AR L HBBAEENTBY £7.




