Menu Agréable

Apéritif
TRYT 4T

Amuse-bouche
TIa—RAT—a

Bavarois de chévre
HYFDAY7ray

Soupe de mais frais froid
EOBLAZLDOBRRA—-T

Entrée du jour
A H DR

“ISAKI grillé,a la nage avec artichauts
LAHFDFYVL F—F 4 Fa—r A—THAT

Carré d’agneau r6ti en persillade aux herbes
ffEDu—Z b FEONNATF—F
ou Flkix
Joue de beeuf mijotée au vin rouge, matignon de légumes
FRBRDRT A FiAFH AP RBEREZE LDET

Avant-dessert
T UvTE—I

Mille-feuilles de pasteque avec glace au sel
AAADINT 4 —2 EOTA RRZ

Café biologique et mignardises
F—H=yr7a—e—&/NgETY
12,100

Vin Dégustation 8,500
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHEIZADELY AV L7 FDTYA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
FHZT LAFXF—HBBH BRI AZ Y 7 ETBRURITBH LT TFEN,
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service

SHITFY =T 4 AR EHEBAEENTEY 7,



Menu Déqustation

Apéritif
7Y T AT
Amuse-bouche
TIa—RXA7—a

Bavarois de chévre
HYXonNyTray

Gaspacho aux légumes d'été, poisson cru mariné
BWREDHANRFa o< RKx

Lucullus : langue de beeuf fumée et mousseline de foie gras
ERLIZBER T AT TTDNT VR

Gratin d'écrevisses et sa créme au sabayon
BEWET I NT A ZADTZ Ry V=AY T 7T

“MANAGATSVO grille, sauce au fruit de la passion
2 FHEIF TV RyvarsIr—y J—2R

Entrecite grillée, sauce au vin rouge
HEFe—207 )T RIAL Y —2R
ou FEhiZ
Tourte de ris de veau et langoustine (pour 2 personnes)
U FeTx—LREBHED by —L b (BB

Avant-dessert
T UvTE—

Fondant chocolat et thé vert sauce caramel sésame blanc
LT aasozxr oAy Ad<DXF T ALY —R

Café biologique et mignardises
F—H=yr7a—e—&/NgEr

18,200
Vin Dégustation 11,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREEICEDEEY AV ZEL Y FOTA v a—R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BHEZTLAX—RHEBEME. 24y 7 ETEXRCBH LAT FEW,
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service

SHITFY =T 4 AR EHEBAEENTEY 7,



Menu Chef
Apéritif
TRVT AT
Cocktail de mais
LOBAZILDHATTIV

Gelée de homard

Tal e ReF=—)

Friture de "Chiayu”sauce gaspacho
HERED 7Y > & HANRF 3 Y —R

Terrine de congre et foie gras
REETATT7DT Y —X

Gratin d'écrevisses et sa créme au sabayon
BEWET I NT A ZADTZ Ry V=AY T 7 LI

Roti de rascasse farcie en crépine, sauce bouillabaise
HYPIADT 7Ny JLEFRY MUBKEE
Y77 0DEFELTAXYR—RAY—R

Filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge
M7 4 VRDORT L RYA Y —R
ou Flix
Viande du jour
A HDBPFEE
ou Flki
Pigeonneau en croute de sel arome de vanille (pour 2 personnes)
DT v « Zh—1« Rl Ury=—a2D&) 2HEDETE AR

Avant-dessert
T TRV

Assiette de “Rose"accompagné de glace a (a framboise
E—=YDNFENT 79V RI—RADT T AEZ
Café biologique et mignardises
F—H=oyra—be—L/NET

24,200

Vin Dégustation 14,500
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDELEY AV LI bODTYA =R
Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
BHIZTLAX=BHLBEHE. AZy 7 TBXURICBH LT TSIV,
Notre prix incluant la taxe d la consommation et les frais de service

SHUZIZY — T 4 R EHBRBPEENTEY £7,



