Menu Confortable

Apéritif
TNVT 4T

Amuse-bouche
T7Ia—RA7—Va

Creme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—=a® DR—T KT F— /LT

Assiette de légumes, image jardin de MONET
FHOER EXORERZA A=Y LT

Céte de cochon au feu de bois
sauce creme de moutarde a la normande
Ba — 2D REEE
V=R e ZJL—As A—=ZNVE =T 44—

Chiboust de pomme avec glace au caramel
Vydny7—Ab £xTFANTARLIT

Café biologique et mignardises
F—=H=y7a—e—L/hgEs

7,500
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.

BHEHMIZEDEEYAVZEBLYZ FOTIALVRTY LY
5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
d travers son approche des saisons.

i 9L S = THRAEDA VAEL—Y 3 TR T S
BEPEA=Za2—TIIWNET

22,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BEHIZADELEY AV ZEL Y bDTA L RTY VT

12,000

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHET LAX—RHEBEME. Z&y 7 ETBRURTBP LT RS,
SHUTIY —T 4 AR L HBBDBEENTBY £,

Menu Michelin

~Iva 7 VERRERA =2 —~

Apéritif
TNVT 4T

Amuse-bouche
TIa—RAT7T—a

Creme de chdtaigne fagon cappuccino
VX T a2l DORA—-T BT F— /AT

Tartelette au crabe “ ZUWAI” et choux frisé
RARIAHZLEHBYDAFXYRXYDELEFLY b

‘SAWARA "poélé avec chou de chine braisé
sauce beurre blanc au salsifis
VISDODRILEAEDT LY TRIYDT—NLTF

Noisettes de chevreuil 16ti, sauce grand veneur
BHEDTU—R K V=R« FF « TIX—)L

Terrine de chocolat chaud variété de fraise
Wrnr7Y—Xvaas A FIovrVz—rav

Café biologique et mignardises
A—H=y 7 a—b—L/hgET

9,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREIZEDEEY AV ZEL Y FOTA U RTY VT
7,000



